<MAKARNA & PILAV

Jdjajangmyeon

Toplam 50 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal AclllbarB/10

Kore siyah fasulye soslu noodlelsebze ve etle koyu parlak bir sos iginde servis edilir.

Malzemeler
* 400 gr Noodle

« 4 yemek kasfi$Siyah fasulye ezmesi
« 300 gr Dana eti

* 1 adet Kabak

1 cay kas@iTTuz

Yap ¥l

1. Jjajangmyeon baslanglalarak et ve sebzeleri 8 dakika soteleyin.

2. Siyah fasulye ezmesini ekleyip 10 dakika pisirin.

3. Sosu pigsmis noodle Uzerine dokun.

4. Jjajangmyeon sosunu eristeyle bulusturmadan 6nce tuzunu kontrol edin.

5. Jjajangmyeon eristesini sosla 2 dakika tavada ¢evirin, kaplama ylzeye tutunsun.

PUF NOKTASI

Sosu kls&aynatlnsiyah fasulye ezmesinin acfjdaha dengeli kallr.

SERVIS ONERISI

Noodle'k1calservis edin, yanlnddursu turp dilimleri sunun.

Alerjenler

Gluten Soya

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/jjajangmyeon



