<CORBALAR

<Jokai Bableves

Toplam 70 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 50 dk 4 kisilik Orta ~340 kcal Acllhbarl/10

Mor Jokai'den adlrdlan Macar fasulye ¢corbaslpinto fasulye, paprikalksebze tabande sucukla piser; eksi
krema ile finlenir, csipetke (yumurtalkuguk hamur parcalarlyarnitirdir. Klasik tarif fime domuz iledir, bu
uyarlamada sucuk kullanllir.

Malzemeler

* 400 gr Haslanm§ kuru fasulye
1 adet Havug

* 1 adet Patates

1 yemek kasfTratik1rmhitier
1 adet Sogan

1 cay kas@TTuz

« 2 yemek kas@IS1whg

« 150 gr Sucuk (dilimlenmis)

* 1 adet Maydanoz koku

* 2 disg Sarlmsak

« 1 adet Defne yapragl

* 1 yemek kas§Domates salgasl
* 1 yemek kas@lUn

* 3 yemek kas@Eksi krema

1 adet Yumurta (csipetke icin)

* 0.5 su bardagn (csipetke igin)

¢ 1 tutam Maydanoz

Yap¥1

1.

2.

3.

Soganlsarlmsgince dograylnHavug, maydanoz koki ve patatesi kiip dograylnSucugu dilimleyin.
Tencerede slyhgllsltdogan¥ dakika cevirin, sarlmsake sucugu ekleyip 2 dakika daha pisirin.

OcagXklslmatiklrmia biberi (paprika) ekleyip 20 saniye kar§tlrlpanmamasicin hemen domates salcasl
ve havucu ekleyin.

Patates, defne yaprag1fasulye ve 1.5 litre slcalsuyu ekleyin. Kaynaylnc&lsHteste 25 dakika pisirin.

Csipetke icin yumurta, un ve bir tutam tuzu yogurun. Sert hamurdan tlrnakicu blytkliginde parcalar
koparlgorbaya atln5 dakika pisirin.

Kucuk kapta unu eksi kremayla piriizsiiz olana dek kar§t1r1Bir kepce slcalcorbayla temperleyip tencereye
ekleyin, 2 dakika kaynatln.

Tuzu kontrol edin, maydanozla servis edin.



PUF NOKTASI

Fasulyeyi cok ezmeden pisirin; corbanlrgdvdesi sebzeden gelsin.

SERVIS ONERISI

Yanln&dy ekmegiyle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/jokai-bableves



