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>o Ka'ak bi Simsim
Toplam 40 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 20 dk 10 kişilik Orta ~248 kcal Açl1k bar1 3/10

Susaml1 halka kurabiye ka'ak bi simsim, Orta Doğu mutfaklar1nda kahve yan1na uzanan k1t1r bir at1şt1rmal1kt1r.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 125 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 0.8 su bardağ1 Susam

Yap1l1ş
1. Un, tereyağ1 ve şekeri parmak uçlar1yla kum k1vam1na getirin.

2. Hamuru 2 dakika toparlay1p 15 dakika dinlendirin, şekil verirken çatlamas1n.

3. Hamurdan küçük halkalar yap1p 0.75 su bardağ1 susama her yüzünü bast1r1n.

4. 180°C f1r1nda 19 dakika, alt1 renk alana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru uzun yoğurmay1n; sertleşirse f1r1nda gevrek değil kuru olur.

SERVIS  ÖNERISI

Kahvenin yan1nda oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Susam
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