>HAMUR ISLERI

Habak Cicekli Peynirli Borek

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Orta ~268 kcal Aclllbarb/10

Mugla usulu kabak cicekli peynirli borek, narin kabak giceklerini beyaz peynirle bulusturarak ¢lttrafif ve
Ege kokulu bir borek ¢lkarlr.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
« 10 adet Kabak ciceqi
« 180 gr Beyaz peynir
» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. ¢ harchazlrlayln.

2. YufkalarZiceklerle katlayln.

3. Hamuru kapatlrkerkenarlarparmak ucuyla bastlrlig harg flrindggkmasin.
4. Boregi 22 dakika pisirin.

5. Tepsisini yaglaylmparcalarirallkdizin, slcalhava aralarlndargecsin.

6. Pistikten sonra 5 dakika beklesin, katlarkeserken ezilmesin.

PUF NOKTASI

Kabak ciceklerini harca nazikge katlamak yapraklarlrhormunu korur.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, yanlndalomates dilimleri ve ¢cay sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten St
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