<CORBALAR

Burdur KabaklXsdce Corbasl

Toplam 42 dk Haz1rlR dk - Pisirme 30 dk 5 kisilik Kolay ~168 kcal Aclllbarb/10

Burdur kabaklgdce corbasldévme bugday ve kabaghyniencerede yumusatarak i¢ Ege sofraslnaafif
ama taneli bir corba ¢lkarlr.

Malzemeler
¢ 1 su bardagGoce
* 2 adet Kabak
1 adet Kuru sogan
¢ 0.5 su bardagDomates rendesi

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap¥1

1. 1 subardagQoceyi ylkaylg kabagdkicuk kiip dograyln.

2. 1sogan® yemek kasfizeytinyag1lndat dakika gevirin.

3. Goce ve yarlnsu bardag™domates rendesini ekleyip 2 dakika pisirin.
4. Kabak ve 5 su bardagsuyu kat124 dakika kaynatln.

5. Gdce patlaylglvanverince ocaktan allnkabak ezilmesin.

PUF NOKTASI

Goceyi onceden 15 dakika 1slatmakencerede daha esit yumusamaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Corbayklcalkerin, Ustiine nane serperek yanlndakmek sunun.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kabakli-goce-corbasi-burdur-usulu



