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Bilecik kabakl1 gözleme, rendelenmiş kabağ1 ince yufka içinde beyaz peynirle buluşturan, Ege ile İç 
Anadolu aras1nda köprü kuran hafif bir sac işidir.

Malzemeler

• 4 adet Yufka

• 2 adet Kabak

• 150 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. 2 kabağ1 rendeleyip temiz bezle suyunu s1k1n, gözleme 1slanmas1n.

2. Kabağ1 150 gr beyaz peynirle kar1şt1r1p iç harç yap1n, yufka sulanmas1n.

3. 4 yufkaya iç harc1 paylaşt1r1p kenarlar1 kapat1n.

4. Gözlemeleri sacda veya tavada ilk yüzü 5 dakika pişirin.

5. Çevirip ikinci yüzü 5 dakika pişirin, yufka ç1t1r olsun.

PÜF  NOKTASI

Kabağ1n suyunu s1karak kullanmak gözlemenin içinin sulanmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip ayranla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kabakli-gozleme-bilecik-usulu


