
< p TAT L I L A R

� Kahveli Sütlü Puding
Toplam 18 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~186 kcal Açl1k bar1 2/10

Avustralya usulü kahveli sütlü puding, sütlü taban1 yumuşak kahve aromas1yla buluşturarak sade bir tatl1 
yapar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Süt

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Haz1r kahve

• 0.5 su bardağ1 Krema

Yap1l1ş
1. Kahveyi az s1cak sütle aç1p yoğun kar1ş1m haz1rlay1n.

2. Süt, krema, nişasta ve şekeri tencerede ç1rp1n.

3. Pudingi 6 dakika koyulaşana kadar pişirin.

4. Kahveli kar1ş1m1 ekleyip 2 dakika daha kar1şt1r1n.

5. Kaselere al1p yüzeyine streç değdirin, kabuk olmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kahveyi son bölümde eklemek pudingin gereğinden sert ac1l1k almas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kahveli sütlü pudingi soğuk kasede sunup kremay1 kahveli yüzeyin üstüne kaş1kla b1rak1n.

Alerjenler

Süt Gluten
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