
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<e Kakaolu Csiga
Toplam 83 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 18 dk 10 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 5/10

Kakaolu csiga, kakao dolgulu sarmal hamuru ile Macar f1r1nlar1nda sabah saatlerinin en tan1nan tatl1 çörek-

lerinden biridir.

Malzemeler

• 3.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 80 gr Tereyağ1

• 3 yemek kaş1ğ1 Kakao

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Un, süt ve tereyağ1n1n yar1s1yla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 30 dakika mayaland1r1n, hacmi belirgin arts1n.

3. Kakao, şeker ve kalan tereyağ1n1 kar1şt1r1p sürülebilir iç yap1n.

4. Hamuru aç1p kakaolu içi yay1n, s1k1 rulo yap1n.

5. Ruloyu dilimleyip tepsiye dizin, aralar1nda kabarma pay1 b1rak1n.

6. Csiga dilimlerini 190°C f1r1nda 18 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru rulo yapt1ktan sonra 10 dakika dinlendirmek kesimlerin daha düzgün ç1kmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kahveyle 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kakaolu-csiga


