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Kakuleli Armut Kup

Toplam 16 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 6 dk 4 kisilik Kolay ~198 kcal Aclllbar?/10

isvec usulii kakuleli armut kup, armudu kremaltaban ve kakuleyle bulusturarak serin bir tatlyapar.

Malzemeler

Yap ¥l

1. Isvec usulii armudu soyup kiiciik kiipler halinde dogray1n.
2. Armut kuplerini kakuleyle 4 dakika tavada cevirin.

3. Kremaybal ile yumusak tepeye kadar ¢1lrpln.

4.  Armutlartamamen 1l1t¢hcakneyve kremaykoéndirmesin.
5. Kup iginde armut ve kremayXkatmanlaylkakule serpin.

2 adet Armut

¢ 1 su bardagKrema
» 2 yemek kasfiBal

* 0.5 cay kasfiKakule

* 4 adet Yulaf biskuvisi

PUF NOKTASI

Armutu k1sgisirmek kup icinde diri kalmaslnaardlmaiur.

SERVIS ONERISI

Kakuleli armut kupunu soguk cam kasede sunup yulaf biskivisini en son serpin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/kakuleli-armut-kup-isvec-usulu



