
� K A H V E  &  S I C A K  İ Ç E C E K L E R

� Kakuleli Türk Kahvesi
Toplam 7 dk Haz1rl1k 3 dk · Pişirme 4 dk 2 kişilik Kolay ~18 kcal Açl1k bar1 1/10

Kakuleli Türk kahvesi, klasik kahve fincan1na hafif baharat kokusu ekleyerek daha uzun bir tat izi b1rak1r.

Malzemeler

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Türk kahvesi

• 140 ml Su

• 2 adet Kakule

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Kakuleyi hafifçe dövüp kahve ve şekerle birlikte cezveye al1n.

2. Suyu ekleyip kahveyi kar1şt1r1n, k1s1k ateşte köpüklenene kadar pişirin.

3. Köpüğü fincana paylaşt1r1p kahveyi taş1rmadan tamamlay1n.

PÜF  NOKTASI

Kakuleyi ince dövmek, kahvenin içinde iri parçalar b1rakmadan aroma verir.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük fincanlarda s1cak servis edin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kakuleli-turk-kahvesi


