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>j Kald1r1kl1 M1s1r Ekmeği Tostu
Toplam 20 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~244 kcal Açl1k bar1 6/10

Ordu kald1r1kl1 m1s1r ekmeği tostu, tavada k1zaran dilimleri minci ve yabani otla buluşturarak tuzlu, dumanl1 ve 
doyurucu bir kahvalt1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 dilim M1s1r ekmeği

• 120 gr Minci peyniri

• 80 gr Kaldirik otu

• 20 gr Tereyağ1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. 80 gr kald1r1k otunu doğray1p 20 gr tereyağ1yla tavaya al1n.

2. Kald1r1ğ1 orta ateşte 3 dakika çevirin.

3. 120 gr minci peynirini ekleyip 1 dakika kar1şt1r1n, peynir tamamen erimesin.

4. M1s1r ekmeği dilimlerini tavada 4 dakika k1zart1n.

5. Otlu peynirli harc1 ekmeklerin aras1na koyup s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kald1r1ğ1 k1sa çevirmek rengi ve hafif ac1 ot kokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda domates dilimleri ve çay sunun.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kaldirikli-misir-ekmegi-tostu-ordu-usulu


