>HAMUR ISLERI

Hanelbullar

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 10 kisilik Orta ~284 kcal Aclllbarb/10

isvec tar¢cintbregi kanelbullar, tereyaglkatmanlarive kakuleli hamuruyla kahve saatinin simgesidir.

Malzemeler

¢ 4 su bardagln
e 1 su bardagsut
« 125 gr Tereyagl
« 2 tatlkas@Trargin

¢ 1 adet Yumurta

Yap ¥l

1. Kanelbullar baslanglalarak hamuru yogurup 15 dakika dinlendirin.

2. Acglpgereyagle tar¢lrsirerek rulo yapln.

3. Dilimleyip 190°C f1rlnds8-20 dakika pisirin.

4. Kanelbullar hamurunu kapatlrkerkenarlarjarmak ucuyla bastlrlig harg flrlnd&kmasln.

5. Kanelbullar tepsisini yaglaylparcalarirallktlizin, slcakhava aralarlndargecsin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok unlamaylnyumusak hamur pisince daha katmanlikallr.

SERVIS ONERISI

Ustune iri taneli seker serperek 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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