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HAMUR IiSLERI

Hanelbulle

Toplam 130 dk Haz1rl10 dk - Pisirme 15 dk 12 kisilik Orta ~260 kcal Aclllbarb/10

isvec kanelbulle, kakuleli mayallhamur ve targlntéreyagdolguyla yumusak bir corek olur.

Malzemeler

Hamur igin

* 600 gr Un
* 300 ml St

Dolgu icin

* 120 gr Tereyagl
» 2 yemek kasITar¢cln

Yap ¥l

1

2

3.

4.

. 600 gr un, sut ve mayayla yumusak hamur yogurun.

. Hamuru 45 dakika mayaland1rlhacmi ikiye yaklagsln.

Tereyagde tar¢lrkargtlrggllirghamurun Ustiine sarin.

Hamuru rulo yaplgorekleri kesin ve tepsiye arallkdlizin, kabarma paykalsin.
Corekleri 10 dakika tepside dinlendirin, flrinddrtllimasln.

Kanelbulle'leri 200°C f1rlndb dakika pisirin, Ustleri k1zarsIhye orta rafkullanln.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla unlamaylnhafif yapgkan hamur pisince yumusak kallr.

SERVIS ONERISI

Kahve yanlnddlHervis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kanelbulle



