<MAKARNA & PILAV

Harabtk Cevizli Kesli Yaylm

Toplam 50 dk Haz1rlB6 dk - Pigirme 25 dk 6 kisilik Orta ~540 kcal Aclllbarl/10

Cevizli kesli yaylmev erigtesini haslaylgurutulmus kes, ceviz ve klzglareyaglyldamamlayan Karabik
hamur yemegidir.

Malzemeler

* 500 gr Ev eristesi

¢ 100 gr Kes

e 1 su bardagXevizici
* 120 gr Tereyagl

« 1 tatlkas@TTuz

* 3 litre Su

Yap¥1

1. Suyu tencerede kaynatlpuzu ekleyin.

2. Erigteleri kaynar suda 8 dakika diri kalacak sekilde haglayln.
3. Eristeleri sizlp slcalservis tabaglnalln.

4. Cevizi havanda iri parcalar halinde dovin, toz olmasin.

5. Tereyaglnavada findKokusu gelene kadar kdpartin.

6. Kes ve cevizi eristenin Ustline serpin.

7. Klzglereyaglmezdirip bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Kesi en son serpmek slcaleristenin tUizerinde eriyip kokusunu korumaslrehglar.

SERVIS ONERISI

Yanlnayran ve tursuyla genis tabakta slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/karabuk-cevizli-kesli-yayim



