>HAMUR ISLERI

MlsBEkmegi

Toplam 85 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbar4/10

Karadeniz m1lsg&kmegi yogun dokulu, slcalkcorba ve yogurtlu yemeklere giglu bir eslikcidir.

Malzemeler

* 400 gr M1sinu
« 250 gr Yogurt
1 adet Yumurta
+ 80 ml S1yAg

YapH¥1

1. M1lslinu, yogurt, yumurta ve yagdenis kapta putirstiz kargtlrln.

2. Hamurun klvamXaiyu kek hamuru gibi olacak sekilde slcalsuyla ayarlayln.
3. Hamuru yaglanmg tepsiye yaylrve ylzeyini diizeltin.

4. 190°C flrlndb dakika Ustl k1zaran&adar pisirin ve dilimleyin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok clvBdrakmaylmlsg&kmegi dilimlenirken dagllabilir.

SERVIS ONERISI

ll1llservis edin, yanlnddereyadlpeynir ve cay sunabilirsiniz.

Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/karadeniz-misir-ekmegi



