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<= M1s1r Ekmeği
Toplam 85 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Kolay ~210 kcal Açl1k bar1 4/10

Karadeniz m1s1r ekmeği yoğun dokulu, s1cak çorba ve yoğurtlu yemeklere güçlü bir eşlikçidir.

Malzemeler

• 400 gr M1s1r unu

• 250 gr Yoğurt

• 1 adet Yumurta

• 80 ml S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. M1s1r unu, yoğurt, yumurta ve yağ1 geniş kapta pütürsüz kar1şt1r1n.

2. Hamurun k1vam1n1 koyu kek hamuru gibi olacak şekilde s1cak suyla ayarlay1n.

3. Hamuru yağlanm1ş tepsiye yay1n ve yüzeyini düzeltin.

4. 190°C f1r1nda 35 dakika üstü k1zarana kadar pişirin ve dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok c1v1k b1rakmay1n, m1s1r ekmeği dilimlenirken dağ1labilir.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda tereyağ1, peynir ve çay sunabilirsiniz.

Alerjenler

Süt Yumurta
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