>HAMUR ISLERI

K aradeniz Pidesi

Toplam 98 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 23 dk 4 kisilik Orta ~480 kcal Aclllbar®/10

Tas flrinhunu taslyarKaradeniz pidesi, tereyag e peynirle ortasicllpiser.

Malzemeler

*500gruUn

7 gr Maya

« 350 gr Trabzon peyniri
* 60 gr Tereyagl

¢ 2 adet Yumurta

Yap ¥l

1. Baslangl@larak un, maya ve suyla hamur yogurup 35 dakika mayaland1rln.
2. Hamuru a¢lgpeynir ve tereyaglylaloldurun.

3. 230°C flrinda dakika pisirip yumurta ekleyin.

4. Hamuru kapatlrkerkenarlarjarmak ucuyla bastlrlit har¢ flrlndgkmaslin.

5. Tepsisini yaglaylparcalarfrallkdizin, slcakava aralarlndargegsin.

PUF NOKTASI

Hamuru en az 20 dakika dinlendirmek gluteni gevsetir, agclmdalastik olmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndayran ya da ¢ay sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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