<MAKARNA & PILAV

Haralahana Diblesi

Toplam 34 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~172 kcal Aclllbarb/10

Giresun karalahana diblesi, karalahanaydirincle pisirerek hafif sulu, tane tane ve yesil aromasbelirgin
bir k§ tenceresi kurar.

Malzemeler

* 400 gr Karalahana

¢ 0.8 su bardagPiring

« 1 adet Sogan

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
* 1.5 su bardagSu

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Baslangl@larak sogankeytinyaglndat dakika cevirin.

2. Karalahana ve pirinci ekleyin.

3. Tenceresinde slviyélzemelerin hizasln&adar ekleyin.

4. Suyu katlpyemedgi 18 dakika pisirin.

5. 5 dakika dinlensin, slcakltkalzemenin icine dengeli daglislin.
6. Servisinde Ustiline taze ot veya klzgyag gezdirin.

7. Son kontroliinde tuz, eksilik veya yag dengesini servis dncesi ayarlayln.

PUF NOKTASI

Lahanayince klymalpiringle daha dengeli daglimaskablar.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, yanlndaogurt ya da tursu sunabilirsiniz.
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