<CORBALAR

¥aralahanalBarbunya Corbasl

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Kolay ~168 kcal Aclllbar®b/10

Giresun usull karalahanalbarbunya corbaslkaralahanaybarbunya ve zeytinyaglyldulusturarak tok bir
Karadeniz ¢corbasXlkarlr.

Malzemeler

1 demet Karalahana

¢ 1.5 su bardagHaslanmg barbunya
« 1 adet Sogan

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

* 5 su bardagSu

Yap¥1

1. 1 demet karalahanayince kl1ylh,5 su bardagbarbunyayksizin.
2. 1sogan® yemek kasfizeytinyag1lnda dakika gevirin.

3. KaralahanayXkkleyip 4 dakika sondurun.

4. 5 su bardagbsuyu katlpahanayll5 dakika kaynatln.

5. Barbunyaykkleyip 6 dakika pisirin, taneler parcalanmasin.

PUF NOKTASI

Karalahanayince klymakapraklarlrl5 dakikada yumusamaslrkblaylastirlr.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyaggezdirip slcalservis edin.
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