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Harayemisli Muhallebi
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Trabzon usuli karayemigli muhallebi, karayemis puresini suitlii tabanla bulusturarak meyveli bir tatldapar.

Malzemeler

e 3 su bardagsit

¢ 1 su bardagXKarayemis
» 2 yemek kasf@iNisasta
* 4 yemek kasfSeker

* 1 cay kasf@ianilin

Yap ¥l

1. Karayemisleri ¢cekirdeklerinden aylripire haline getirin.

2. Karayemigli taban icin sut, nisasta ve sekeri sogukken ¢lrpln.

3. Karayemise uygun sitlli taban®B dakika koyulasana kadar pisirin.
4. Karayemis puresini ocaktan sonra kar§tlrlrengi matlasmasin.

5. Kaselere paylastlr4b dakika sogutun.

PUF NOKTASI

Karayemis puresini sizmek muhallebi iginde kabuk parcaskalmasirihler.

SERVIS ONERISI

Karayemisli muhallebiyi soguk kasede sunup karayemisleri beyaz ylzeyin Ustiinde blrakln.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/karayemisli-muhallebi-trabzon-usulu



