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Trabzon usulü karayemişli muhallebi, karayemiş püresini sütlü tabanla buluşturarak meyveli bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Süt

• 1 su bardağ1 Karayemiş

• 2 yemek kaş1ğ1 Nişasta

• 4 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 1 çay kaş1ğ1 Vanilin

Yap1l1ş
1. Karayemişleri çekirdeklerinden ay1r1p püre haline getirin.

2. Karayemişli taban için süt, nişasta ve şekeri soğukken ç1rp1n.

3. Karayemişe uygun sütlü taban1 8 dakika koyulaşana kadar pişirin.

4. Karayemiş püresini ocaktan sonra kar1şt1r1n, rengi matlaşmas1n.

5. Kaselere paylaşt1r1p 45 dakika soğutun.

PÜF  NOKTASI

Karayemiş püresini süzmek muhallebi içinde kabuk parças1 kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Karayemişli muhallebiyi soğuk kasede sunup karayemişleri beyaz yüzeyin üstünde b1rak1n.

Alerjenler

Süt
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