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MAKARNA & PILAV

Karidesli SafranlPirin¢ Tava

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~296 kcal Aclllbar®/10

ispanya usulii karidesli safranlpiring tava, pirinci karides ve safranla bulusturarak parlak, deniz kokulu bir

ana yemek yapar.

Malzemeler

« 300 gr Karides

¢ 1.5 su bardagPiring
« 1 ¢cimdik Safran

* 3 su bardagSu

YapH¥1

1. Baslanglolarak karidesi 3 dakika gevirin.

2. Piring ve safrankkleyin.

3. Tenceresinde slcalsuyu dlculi ekleyin ve kapagkapatln.

4. Tavayll4 dakika pisirin.

5. Pilavlr8ldakika demleyin, buhar tanelerin icine dengeli daglisln.
6. Tanelerini ezmeden alttan tste havalandlrkervis edin.

PUF NOKTASI

SafranlliBuda agmak tavada daha esit renk verir.

SERVIS ONERISI

Karidesli safranlpiring tavaylyenis tabaga allkaridesleri pirincin Gstline esit dizin.

Alerjenler

Deniz urtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/karidesli-safranli-pirinc-tava-ispanya-usulu



