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<d Karidesli Safranl1 Pirinç Tava
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İspanya usulü karidesli safranl1 pirinç tava, pirinci karides ve safranla buluşturarak parlak, deniz kokulu bir 
ana yemek yapar.

Malzemeler

• 300 gr Karides

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 çimdik Safran

• 3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Başlang1ç olarak karidesi 3 dakika çevirin.

2. Pirinç ve safran1 ekleyin.

3. Tenceresinde s1cak suyu ölçülü ekleyin ve kapağ1 kapat1n.

4. Tavay1 14 dakika pişirin.

5. Pilav1n1 8 dakika demleyin, buhar tanelerin içine dengeli dağ1ls1n.

6. Tanelerini ezmeden alttan üste havaland1r1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Safran1 1l1k suda açmak tavada daha eşit renk verir.

SERVIS  ÖNERISI

Karidesli safranl1 pirinç tavay1 geniş tabağa al1p karidesleri pirincin üstüne eşit dizin.

Alerjenler

Deniz ürünleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/karidesli-safranli-pirinc-tava-ispanya-usulu


