>HAMUR ISLERI

ahgar|Biberli Pide

Toplam 34 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~286 kcal Aclllbarb/10

Tekirdag usulll kasarlbiberli pide, yumusak hamuru kapya biber ve kasarla bulusturarak k1zarrglslcake
paylasmalllbir f1rigi sunar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 180 gr Kasar peyniri

« 2 adet Kapya biber

0.8 su bardagSu

* 1 yemek kasiZZeytinyagl

Yap¥1

1. Pide hamurunu unlu tezgahta ince oval a¢ln.

2. Biberleriince dograylgkasarla kar§tlrlpeynir erirken dolgu kenardan akmasin.
3. Harchamurun ortaslngaylnkenarlar? cm ice klvlcigarkapatin.

4. Pideyi 220°C f1lrinds dakika, kenarklzaran&adar pisgirin.

PUF NOKTASI

Biberi 6nceden 3 dakika cevirmek pidenin orta klsmllslatmaz.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip s1calservis edin, yanlndayran ya da ¢ay sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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