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>À Kars Kaşarl1 Erişte Tavas1
Toplam 23 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~286 kcal Açl1k bar1 6/10

Kars kaşarl1 erişte tavas1, ev eriştesini tereyağ1 ve kaşarla buluşturarak yüksek rak1m mutfağ1nda tok, uzayan 
ve s1cak bir akşam tabağ1 kurar.

Malzemeler

• 250 gr Erişte

• 150 gr Kaşar peyniri

• 30 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Başlang1ç olarak erişteyi 8 dakika haşlay1p süzün.

2. Tereyağ1nda erişteyi 2 dakika çevirin.

3. Kaşar1 ekleyip eriyene kadar kar1şt1rarak servis edin.

4. Tavas1nda sosu kenarlardan ortaya toplay1n, tabanda yanmas1n.

5. Ocaktan sonra 3 dakika beklesin, s1cak sos tabağa sulu yay1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Erişteyi çok yumuşatmadan süzmek tavada kaşarla kar1ş1rken diri kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine karabiber serpip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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