<MAKARNA & PILAV

Xars Kagarl Erigte Tavas1

Toplam 23 dk HazlrlBdk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~286 kcal Aclllbar®b/10

Kars kasarlkriste tavaslev eristesini tereyag¥e kasarla bulusturarak yiksek raklnmutfag1ndaok, uzayan
ve slcalbir akgsam tabagXkurar.

Malzemeler
« 250 gr Erigte
« 150 gr Kasar peyniri
« 30 gr Tereyagl
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Baslanglolarak eristeyi 8 dakika haslaylstzin.

2. Tereyaglndaristeyi 2 dakika gevirin.

3. KasarEkleyip eriyene kadar kar§tlraralservis edin.

4. Tavaslndaosu kenarlardan ortaya toplaylntabanda yanmasin.

5. Ocaktan sonra 3 dakika beklesin, slcalsos tabaga sulu yayllmasin.

PUF NOKTASI

Eristeyi cok yumusatmadan stizmek tavada kasarla kar§lrkerdiri kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Uzerine karabiber serpip slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kasarli-eriste-tavasi-kars-usulu



