>HAMUR ISLERI

Hagar|Patatesli Pogaca

Toplam 48 dk Haz1rlB8 dk - Pigsirme 20 dk 6 kisilik Orta ~242 kcal Aclllbarb/10

Macar usulli kasarlpatatesli pogaca, patatesli hamuru kasar ve tereyaglyldulusturarak yumusak bir f1rinl1lk
yapar.

Malzemeler

e 3 su bardagln

2 adet Haslanm§ patates
* 100 gr Kasar peyniri

« 2 yemek kasfiTTereyagl

¢ 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. 3 subardagln, ezilmis pismis patates ve tereyaglyldnamur yogurun.
2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, patates nisastashamuru toparlasin.
3. Hamuru kiguk yuvarlaklara aylriptalarln&asar peyniri yerlestirin.
4. Pogacalarkapatlpistlerini yumurtayla flrcalayln.

5. PogagalarR00°C firlndsB dakika pisirin, Ustleri kl1zarsin.

6. Tepside 6 dakika dinlendirip servis edin, peynir ici sakinlessin.

PUF NOKTASI

Patates tamamen soguyunca hamura eklemek pogacanilmaha kolay sekil almaslrshglar.

SERVIS ONERISI

KasarlPatatesli pogacaylllHc1pcindeki patatesli peynir dokusu goriinecek sekilde sunun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kasarli-patatesli-pogaca-macar-usulu



