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>P Kaşarl1 Patatesli Poğaça
Toplam 48 dk Haz1rl1k 28 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~242 kcal Açl1k bar1 5/10

Macar usulü kaşarl1 patatesli poğaça, patatesli hamuru kaşar ve tereyağ1yla buluşturarak yumuşak bir f1r1nl1k 
yapar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 2 adet Haşlanm1ş patates

• 100 gr Kaşar peyniri

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. 3 su bardağ1 un, ezilmiş pişmiş patates ve tereyağ1yla hamur yoğurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, patates nişastas1 hamuru toparlas1n.

3. Hamuru küçük yuvarlaklara ay1r1p ortalar1na kaşar peyniri yerleştirin.

4. Poğaçalar1 kapat1p üstlerini yumurtayla f1rçalay1n.

5. Poğaçalar1 200°C f1r1nda 18 dakika pişirin, üstleri k1zars1n.

6. Tepside 6 dakika dinlendirip servis edin, peynir içi sakinleşsin.

PÜF  NOKTASI

Patates tamamen soğuyunca hamura eklemek poğaçan1n daha kolay şekil almas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kaşarl1 patatesli poğaçay1 1l1k aç1p içindeki patatesli peynir dokusu görünecek şekilde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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