>HAMUR ISLERI

KasarlRocoto Empanada

Toplam 44 dk Haz1rlB4 dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Orta ~278 kcal Aclllbarb/10

Peru usulu kasarlXocoto empanada, hafif acxocoto biberini peynirli i¢le bulusturarak ¢1tbir hamur isi
yapar.

Malzemeler
« 8 adet Empanada hamuru
* 1 adet Rocoto biber
* 120 gr Kasar peyniri
« 1 adet Sogan

¢ 1 adet Yumurta sarlsl

Yap¥1

1. Baslanglplarak sogan ve rocotoyu 5 dakika gevirip i¢ harchazlrlayln.

2. Peyniri ekleyip harchamurlarlngine paylastlrln.

3. Hamuru kapatlrkerkenarlarparmak ucuyla bastlrlig harg flrindggkmasin.
4. Empanadalar200 derecede 18 dakika pisirin.

5. Tepsisini yaglaylparcalarfrallkdizin, slcakava aralarlndargecsin.

6. Pistikten sonra 5 dakika beklesin, katlarkeserken ezilmesin.

PUF NOKTASI

i¢ harclogutup kapatmak empanadanlrkenarlariniglimastnler.

SERVIS ONERISI

KasarlXocoto empanadalarklcaldizip eriyen peynirli ic yizi klrmadanabaga alln.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kasarli-rocoto-empanada-peru-usulu



