>HAMUR ISLERI

Yozgat KaglkBoregi

Toplam 33 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~274 kcal Aclllbarb/10

Yozgat Kas1iBoregi, kas1klalokiilen hamuru peynirliicle birlestirerek ic Anadolu mutfagln&enartlttrtasl
yumusak bir tava boregi kazand1rlr.

Malzemeler
¢ 1.5 su bardagln

* 2 adet Yumurta
« 1 su bardagIyogurt
* 120 gr Beyaz peynir

YapH¥1

1. 1.5subardagln, 2 yumurta ve yogurdu plrtzsiz ¢lrpln.

2. 120 gr beyaz peyniri ufalaylgarca kargtlrln.

3. Tavaybrta ateste 1sltgmuru kaslkl&ictk parcalar halinde dokun.
4. Borekleri 4 dakika ilk yUzleri k1zaran&adar pisirin.

5. Gevirip 4 dakika daha pisirin, i¢leri hamur kalmas1n.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok koyu blrakmamalkaslhdreginin tavada esit yayllmaskaglar.

SERVIS ONERISI

lI1llservis edin, yanlndayran ve domates dilimleri sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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