<MAKARNA & PILAV

«KavurmalErigte Pilavl

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~336 kcal Aclllbar®b/10

Kars kavurmalZriste pilavleristeyi dana kavurma ve tereyaglyldulusturarak gicli aromalltok bir sofra
yemedgi sunar.

Malzemeler
« 300 gr Erigte
« 180 gr Dana kavurma
« 25 gr Tereyagl
* 3 su bardagSu

YapH¥1

1. Erigteyi yagda kavurun.

2. Suyu ekleyip pisirin.

3. Butarif tenceresinde slcalsuyu ol¢ulu ekleyin ve kapagkapatln.
4. Kavurmayla 4 dakika daha c¢evirin.

5. Pilavlr8ldakika demleyin, buhar tanelerin icine dengeli daglisln.

6. Bu tarif tanelerini ezmeden alttan Uste havaland1riervis edin.

PUF NOKTASI

KavurmayZkn sonda eklemek etin kurumaslrihler.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndayran ve tursu sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten St
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