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Mhalatya KaylKlavurmasl

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~204 kcal Aclllbar?/10

Malatya kayl&hvurmaslkuru kaylslnéreyagde cevizle klsaevrildigi, az malzemeyle ¢ok tat veren yerel
bir tatllyorumudur.

Malzemeler

* 250 gr Kuru kaylsl

« 35 gr Tereyagl

0.5 su bardagXeviz

* 1 yemek kasfiTToz seker

YapH¥1
1. Kuru kaylsllatBada 10 dakika yumusatln.

2. Kaylsllattzip iri pargalar halinde dogray1n.
3. Tereyaglnavada eritip kaylsk sekeri 6 dakika cevirin.
4. Kaylsllarimeden kargtlrlparlak ytzeyi bozulmaslrdiye nazik cal§ln.

5. Ceviz ekleyip 1lBervis edin.

PUF NOKTASI

KaylsIyldakika 115kida bekletmek tavada daha esit yumusamasirshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine ceviz serperek 1lHervis edin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kayisi-kavurmasi-malatya-usulu



