<MAKARNA & PILAV

Kzay 1sithhik Pilavl

Toplam 20 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~245 kcal Aclllbary/10

Tejbegriz, Macaristan'lrklasik sutlti irmik pudingidir; irmik vanilyalsitte yavasca koyulaslnizerine slcak
kayl&bmpotu dokulir. Cocukluk lezzeti, kahvaltile tatllaraslnd&onumlanlr.

Malzemeler

* 1.5 su bardagdrmik

¢« 0.8 su bardagXKuru kaylsl
« 25 gr Tereyagl

* 500 ml St (tam yagl1)

2 yemek kasfiSeker

« 1 cay kas@Vanilya 6ziti

e 1 tutam Tarclr{servis igin)
1 ¢imdik Tuz

Yap¥1

1. Kuru kaylskyitik dograylnKicuk bir tencereye 100 ml su ile koyup k1sHteste 8 dakika pisirip yumusak
bir kompot hazlrlaylacaktan alln.

2. Genis bir tencerede stu, sekeri ve bir tutam tuzu kaynama noktaslnaaklastlrlsiit tasmadan ocagklsin.
3. iIrmigi siirekli clrparaknce ince ekleyin; topaklanmay®nlemek icin hic durmadan kargtirin.

4. KlsHteste 5-7 dakika surekli kargtlraralpisirin; kar§lnkasflrarkaslrkaplayan klvamaelmeli.

5. Ocaktan allnyanilya 6zutini ekleyip kar§tlrlmereyaglrilzerine koyup eritin.

6. Kaselere allniizerine slcakayl&bmpotu ve birer tutam tar¢lrserpip servis edin.

PUF NOKTASI

irmigi k1sHteste kavurmak yanmadan find1ksku verir.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, yanlndagogurt ya da komposto sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kayisili-irmik-pilavi-macaristan-usulu



