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XhylsRidyhan Serbeti

Toplam 18 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~72 kcal Aclllbar1/10

Malatya usulii kaylgHghan serbeti, kuru kaylstgghan ve limonla bulusturarak parlak renkli serin bir icecek
yapar.

Malzemeler
8 adet Kuru kay1sl

« 0.3 demet Taze reyhan

» 2 yemek kasfiLimon suyu
» 2 yemek kasfiBal

* 4 su bardagSu

e 2 su bardagBuz

Yap¥1
1. Kaylshylyla 10 dakika kaynatln.
2. Reyhan, bal ve limon suyunu ekleyip kar§1nilenderdan gecirin.

3. Serbeti sizlp buzla soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Kaylsllafldakikada yumusatlplenderdan gecirmek tortusuz bir serbet verir.

SERVIS ONERISI

KaylstHgyhan serbetini buzlu bardakta sunup kaylsk reyhan rengini birlikte gosterin.
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