<PATLILAR

4gd1KaylsIiitlac

Toplam 60 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbar?/10

Igd1lkayls3iitlag, sutlac tabanlylmusak kaylgiarcalarlyldamamlayarak dogu sofraslnaneyvemsi, hafif
ve serin bir sutlu tatletirir.

Malzemeler
e 11t Sit
0.5 su bardagPiring
8 adet Kuru kay1sl
0.5 su bardagTloz seker

YapH¥1

1. Pirinci ylkayHz suyla orta ateste 10 dakika haslay1n.

2. Sutd ekleyip k1sHteste 10 dakika kartlraralpisirin.

3. Sekeri ve dogranm§ kaylskgatlb dakika daha pisirin.

4. Klvangkgkan blraklspgurken koyulasacagicin dibi yanmasln.

5. Sitlackaselere paylastlrB3® dakika oda slcaljlndalinlendirin.

PUF NOKTASI

Kaylskgh dakikalarda eklemek renginin ve lokmaslnbelirgin kalmasilrshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine tar¢lrserperek soguk servis edin.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kayisili-sutlac-igdir-usulu



