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>Y Kaymakl1 Bazlama Dürümü
Toplam 12 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 4 dk 2 kişilik Kolay ~302 kcal Açl1k bar1 6/10

Afyon esintili kaymakl1 bazlama dürümü, s1cak bazlaman1n içine kaymak ve domates girerek basit ama 
kuvvetli bir sabah lokmas1 kurar.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 100 gr Kaymak

• 1 adet Domates

• 1 adet Salatal1k

Yap1l1ş
1. 2 bazlamay1 kuru tavada 2 dakika 1s1t1n.

2. Bazlamalar1 aç1p iç yüzeylerine 100 gr kaymağ1 paylaşt1r1n.

3. Domates ve salatal1ğ1 ince dilimleyip kaymağ1n üstüne dizin.

4. Bazlamalar1 dürüm şeklinde kapat1n, kaymak taşmas1n diye kenarlar1 içe al1n.

5. Dürümleri 1l1k servis edin, kaymak tamamen erimeden sofraya gelsin.

PÜF  NOKTASI

Bazlamay1 k1sa 1s1tmak kaymağ1n akmadan yumuşamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na salatal1k dilimleri koyarak 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kaymakli-bazlama-durumu-afyon-usulu


