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Haymakl|Levizli Havuclu Tatll

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar?/10

Mardin usulli kaymaklXevizli havuglu tatilhavucu kaymak ve cevizle bulusturarak yumusak, hafif yogun
bir tatlyapar.

Malzemeler

* 4 adet Havug

« 3 yemek kasfiKaymak
0.5 su bardagXeviz

* 1 yemek kasfiBal

YapH¥1

1. Havuglarkendeleyin, cevizleriiri k1rMe kaymagbuzdolablndautun.
2. Havucu klsHteste 10 dakika pisirin, suyunu cekmeden kavrulmasin.
3. Seker veya balkkleyip 3 dakika parlak klvanaldlrln.

4. Havug kar§lmIrsldakika 1l1tkaymak eriyip akmasln.

5. Kaymak ve cevizi katmanlaylsogduk servis tabaglnalln.

PUF NOKTASI

Havucu ince rendelemek tatilnfaha cabuk yumusamasirshglar.

SERVIS ONERISI

KaymaklXevizli havuclu tatl1KIlicik tabakta sunup cevizi kaymaglnistiine serpin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis
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