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Mardin usulü kaymakl1 cevizli pancar tatl1s1, pancar1 kaymak ve cevizle buluşturarak s1ra d1ş1, yumuşak ve 
katmanl1 bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 2 adet Haşlanm1ş pancar

• 0.5 su bardağ1 Kaymak

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Pancar1 ince dilimleyin, cevizleri iri k1r1n ve servis tabağ1n1 soğutun.

2. Pancar dilimlerini az suyla 8 dakika yumuşayana kadar pişirin.

3. Pancar1 12 dakika süzgeçte bekletin, kaymak sulu kalmas1n.

4. Kaymak, pancar ve cevizi ince katlar halinde üst üste yerleştirin.

5. Bal1 servis öncesi gezdirin, cevizlerin ç1t1rl1ğ1 kaybolmas1n.

PÜF  NOKTASI

Pancar1 ince dilimlemek kaymakla katmanlan1rken düzgün bir görünüm sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne ceviz serpip kaymakla tamamlay1n.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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