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KaymaklXevizli Pancar Tatl1ls1

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar?/10

Mardin usull kaymaklXevizli pancar tatllspancarkaymak ve cevizle bulusturarak slral§lyumusak ve
katmanlbir tatllyapar.

Malzemeler

2 adet Haslanm$§ pancar
0.5 su bardagKaymak
0.5 su bardagXeviz

» 2 yemek kasfiBal

YapH¥1

1. Pancarince dilimleyin, cevizleri iri k1rMe servis tabaglrsbgutun.

2. Pancar dilimlerini az suyla 8 dakika yumusayana kadar pisirin.

w

Pancar1l2 dakika stizgecte bekletin, kaymak sulu kalmas1n.
4. Kaymak, pancar ve cevizi ince katlar halinde Ust Uste yerlestirin.

5. Balkervis dncesi gezdirin, cevizlerin ¢1t§ikaybolmasin.

PUF NOKTASI

Pancarince dilimlemek kaymakla katmanlanlrkerdiizgiin bir gériniim saglar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline ceviz serpip kaymakla tamamlayl1n.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lkaymakli-cevizli-pancar-tatlisi-mardin-usulu



