<KAHVALTILIKLAR

Bolu KaymaklXaygana

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar®b/10

Bolu kaymaklXkaygana, ince krep benzeri hamurun kaymakla bulustugu, kahvaltinasasinatituzlu arasl
bir rahatl1kl&uran yoresel bir tava igidir.

Malzemeler

e 1 su bardagln

* 2 adet Yumurta

e 1 su bardagisut

* 20 gr Tereyagl

* 4 yemek kasfiKaymak

Yap¥1

1. Un, 2 yumurta ve siti plrizstz kaygana hamuru olana kadar ¢1lrpln.
2. Hamuru 5 dakika dinlendirin, tavada daha dizgin yayllsln.

3. Tereyadlretitip hamuru ince tabaka halinde tavaya dokun.

4. Kayganay¥ dakika alt ylzi renk alana kadar pisirin.

5. Ceuvirip ikinci ylzu 4 dakika pigirin.

6. 4 yemek kasfikaymakla slcalservis edin, kaymak buharla yumusasin.

PUF NOKTASI

Tavayllk dokiimden énce bos halde 2 dakika 1sltm&aygananlrkenarlarlndaha iyi renk almasirshglar.

SERVIS ONERISI

Ustiine kaymak koyup slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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