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Malatya kaymakl1 kay1s1 dolmas1, kuru kay1s1y1 ceviz ve kaymakla doldurarak doğu tatl1lar1na meyvemsi, 
yumuşak ve gösterişli bir kapan1ş ekler.

Malzemeler

• 12 adet Kuru kay1s1

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 6 yemek kaş1ğ1 Kaymak

• 1 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Kay1s1lar1 8 dakika 1l1k suda bekletin, y1rt1lmadan aç1labilsin.

2. Cevizleri iri k1r1n ve kay1s1lar1n iç ceplerini nazikçe aç1n.

3. Kay1s1lar1 cevizle doldurup tavada 4 dakika 1s1t1n, içi kuru kalmas1n.

4. Tatl1y1 10 dakika 1l1t1n, kaymak dolguya eklenince akmas1n.

5. Kaymak ve bal1 servis öncesi ekleyip cevizle tamamlay1n.

PÜF  NOKTASI

Kay1s1lar1 fazla haşlamamak içlerinin dağ1lmadan dolmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda kahve ya da çay sunabilirsiniz.
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