<PATLILAR

Malatya KaymaklKayldlolmasl

Toplam 25 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Kolay ~188 kcal Aclllbar?/10

Malatya kaymaklkaylsiblmaslkuru kaylstgliz ve kaymakla doldurarak dogu tatlllarlmaeyvemsi,
yumusak ve gosterigli bir kapan§ ekler.

Malzemeler

¢ 12 adet Kuru kay1sl
0.5 su bardagXeviz

* 6 yemek kasfiKaymak
* 1 yemek kasfiBal

YapH¥1

1. Kaylsll8rdakika 115kida bekletin, ylrtlimadagllabilsin.

2. Cevizleriiri k1rMe kaylsllaidceplerini nazikce agln.

3. Kaylslleelizle doldurup tavada 4 dakika 1sltimkuru kalmasin.
4. TatllyD dakika 1l1tkaymak dolguya eklenince akmasin.

5. Kaymak ve balkervis oncesi ekleyip cevizle tamamlayln.

PUF NOKTASI

Kaylsllgaila haslamamak iglerinin daglimadamolmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, yanlnd&ahve ya da cay sunabilirsiniz.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lkaymakli-kayisi-dolmasi-malatya-usulu



