<PATLILAR

%taymaklKaylshhtllsl

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~180 kcal Aclllbar?/10

Serbetle yumusayan kuru kaylsllaidine kaymak dolunca kiigiik ama zengin bir tatitabagblusur.

Malzemeler

¢ 18 adet Kuru kay1sl
* 400 ml Su

« 100 gr Seker

* 120 gr Kaymak

YapH¥1
1. Suve sekeri orta ateste 5 dakika kaynatlerrak serbet hazlrlayln.

2. Kaylsllgetbete ekleyip 12 dakika pisirin, kabuklardaglimasin.
3. Kaylslldelikli kaslklall@d5 dakika 1l1lmaysrakln.
4. Her kaylsbyiladan a¢lgkaymakla doldurun.

5. Uzerine serbet gezdirip cevizle soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Kaylsllaetbette fazla tutmaylngdaglimadardolacak kadar yumusamalaryeterli.

SERVIS ONERISI

Uzerine ince Antep f1sjkerpip servis edin.

Alerjenler

St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lkaymakli-kayisi-tatlisi



