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ftayseri Nevzin Tatlls1

Toplam 125 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 45 dk 8 kisilik Orta ~335 kcal Aclllbar?/10

Nevzin, tahinli cevizli hamuru flrinlayfgkmezli serbetle 1slatanyogun aromalXayseri tatl1s1d1r.

Malzemeler

Hamur igin
* 3 su bardagln
* 150 gr Tereyagl
¢ 0.5 su bardagIahin
¢ 1 subardagXevizici
¢ 0.8 su bardagPekmez
e 1.5 su bardagSu

Serbetigin
1 su bardagTloz seker

Yap¥1

1. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlpekmezi ekleyin ve 111t1n.

2. Tereyagltahin, un ve kabartma tozuyla yumusak hamur yogurun.
3. Cevizi hamura katlpyaglanm$§ kallbdastlrin.

4. Hamuru baklava dilimi seklinde kesin.

5. Tatl1yiBO°C f1rin®90-35 dakika klzartln.

6. lllkgerbeti flrindayikanatllyaezdirin.

7. Nevzini 30 dakika serbetini cekene kadar dinlendirin.

PUF NOKTASI

Serbeti 111&tllyd | Hokmek hamurun daglimadargekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine ceviz serperek cay veya sade kahveyle sunun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis Susam
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