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Nevzine, tahinli cevizli hamuru f1r1nlay1p pekmezli soğuk şerbetle 1slatan Kayseri tatl1s1d1r.

Malzemeler

Hamur için

• 125 gr Tereyağ1

• 1 çay bardağ1 S1v1 yağ

• 1 çay bardağ1 Süt

• 3 su bardağ1 Un

• 1 çay bardağ1 Tahin

• 1 yemek kaş1ğ1 Sirke

• 1 su bardağ1 Ceviz içi

• 2 su bardağ1 Su

• 0.5 su bardağ1 Pekmez

Şerbet için

• 2 su bardağ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Şeker ve suyu 8 dakika kaynat1p soğutun, pekmezi sonradan ekleyin.

2. Tereyağ1, s1v1 yağ, süt, tahin ve sirkeyi kar1şt1r1n.

3. Un, kabartma tozu ve cevizi ekleyip yumuşak hamur yap1n.

4. Hamuru yağlanm1ş kaba bast1r1p dilim izleri verin.

5. Tatl1y1 180°C f1r1nda 35 dakika pişirin.

6. S1cak tatl1ya soğuk pekmezli şerbeti dökün.

7. Şerbeti 20 dakika çekene kadar dinlendirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pekmezi kaynam1ş şerbete sonradan eklemek yan1k tat oluşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tahin ve ceviz gezdirip sade dondurmayla servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş Susam
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