<PATLILAR

ftayseri Nevzine

Toplam 120 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 35 dk 10 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar?/10

Kayseri'nin tahinli cevizli tatl1gfekmezli serbetle derin ve tok bir lezzet allr.

Malzemeler

Hamur igin
* 400 grun
* 120 gr Tereyagl
* 100 gr Tahin
« 120 gr Ceviz
* 150 ml Pekmez

Yapi1

1. Sekerli serbeti 8 dakika kaynatlnpekmezi ocaktan sonra ekleyin.
2. Tahin, tereyagde cevizi unla yogurun, hamur sertlesmesin.

3. Hamuru yagllepsiye bastlridcaklailim izleri agln.

4. Nevzineyi 180°C f1lrlnd® dakika k1lzaran&adar pisirin.

5. SlcakatllydlHerbet dokiin, hamur hamur kalmasln.

6. Tatl1)8D dakika dinlendirin ve dilimlerden servis edin.

PUF NOKTASI

Serbet 1litatls1calolursa hamur daglimadarserbeti ceker.

SERVIS ONERISI

Ceviz ve kaymakla servis edin.

Alerjenler

Gluten Siit Kuruyemis Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kayseri-nevzine



