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<r Kayseri Past1rmal1 Yarma Çorbas1
Toplam 48 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 34 dk 5 kişilik Orta ~310 kcal Açl1k bar1 6/10

Kayseri usulü past1rmal1 yarma çorbas1, haşlanm1ş buğday1 yoğurt terbiyesi ve çemen kokulu past1rmayla 
doyurucu bir k1ş kasesi yapar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş yarma

• 1.5 su bardağ1 Yoğurt

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 80 gr Past1rma

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru nane

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 2 su bardağ1 pişmiş yarmay1 5 su bardağ1 suyla kaynat1n.

2. 1.5 su bardağ1 yoğurt, 1 yemek kaş1ğ1 un ve tuzu ç1rp1n.

3. Terbiyeyi s1cak yarma suyuyla 1l1t1n, yoğurt kesilmesin.

4. Terbiyeyi tencereye ekleyip k1s1k ateşte 12 dakika pişirin.

5. 80 gr past1rmay1 2 yemek kaş1ğ1 tereyağ1nda 2 dakika çevirin.

6. Past1rmal1 naneli yağ1 çorbaya gezdirin, et sertleşmesin diye tekrar fokurdatmay1n.

PÜF  NOKTASI

Terbiyeye s1cak çorba eklemek yoğurdun kesilmesini engeller.

SERVIS  ÖNERISI

Past1rma k1r1nt1s1 ve nane yağ1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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