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Keciboynuzlu Satlag

Toplam 62 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Kolay ~218 kcal Aclllbar?/10

Datca usull kecgiboynuzlu sutlag, sutli piring tabanln&eciboynuzu 6z ekleyerek karamelsi, hafif dumanll
ve kasllkasllgiden bir tatlkurar.

Malzemeler

4 su bardagsut

0.5 su bardagPiring

0.3 su bardagSeker

» 3 yemek kasf@iKeciboynuzu 6zu

YapH¥1
1. Pirinci ylkayXpncerede 10 dakika haslaylntaneler diri kalmasln.

2. Sutve sekeri ekleyip k1sHteste 12 dakika pisirin.
3. Keciboynuzu 6zini 1lBkitlactan bir kepceyle aglnaroma dibe ¢okmesin diye.
4. Kar§lnéncereye ekleyip 3 dakika daha pisirin, aroma dibe ¢bkmesin.

5. Kaselere paylastlrB3® dakika dinlendirin, tstl kabuk baglasln.

PUF NOKTASI

Kegiboynuzu 6zunid son bolimde eklemek rengin parlak kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline tar¢lrserpip kiiclk kaselerde sunun.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/keciboynuzlu-sutlac-datca-usulu



