>APERATIFLER

Mugla Kekikli Kabak Cicegi Klzartmasl

Toplam 28 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~188 kcal AclllbarB/10

Mugla kekikli kabak cicegi k1zartmasgicekleri hafif hamurla kaplaylgavada klzartaralgevrek, giceksi ve
kekik kokulu bir tabak verir.

Malzemeler
» 12 adet Kabak ciceqi
« 1 tatikas@Kekik
0.5 cay kasfiTTuz

Hamur icin
* 0.8 su bardagln
1 adet Yumurta
0.5 su bardagIyogurt
+ 0.5 su bardagS1yhg

YapH¥1

1. Kabak ciceklerini temizleyip ylrtmadarkurulaylive sap uglarlrkilsaltln.
2. Un, yumurta, yogurt, kekik ve tuzla ak§kan kaplama hamuru ¢1lrpln.

3. Cicekleri hamura batlrX¥pzlaslrakltlklzgdaga tek tek blrakln.

4. Cigekleri toplam 6 dakika k1lzartkaglhavluda stuzdirerek servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru ince tutmak cicegin tadlrkorur.

SERVIS ONERISI

Yanlnaarlmsakybgurt koyarak slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut
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