>HAMUR ISLERI

Kekikli Lorlu Gozleme

Toplam 32 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~274 kcal Aclllbarb/10

Isparta usulli kekikli lorlu gozleme, ince a¢cllmhamuru lor ve kekikle bulusturarak sacda hlzlgisen bir
hamur isi yapar.

Malzemeler

e 3 su bardagln

¢ 1 su bardaglllisu

180 gr Lor peyniri

* 1 yemek kasf@iKuru kekik
* 1 yemek kasfiITereyagl

Yap¥1

1. Baslangl@larak un ve suyla hamur yogurup 15 dakika dinlendirin.

2. Lor peyniri ve kekigi kar§tlrggt§ilnhamura yayln.

3. GOzlemeyi sacda 8 dakika pisirip slcalservis edin.

4. Hamuru kapatlrkerkenarlarjarmak ucuyla bastlrlit har¢ flrlndkmaslin.

5. Tepsisini yaglaylparcalarfrallkdizin, slcakava aralarlndargecsin.

PUF NOKTASI

Lor harclrkuru tutmak gozlemenin i¢ klsmlrtamur kalmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine tereyadsiirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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