>HAMUR ISLERI

Honya Kekikli Peynirli S1kma

Toplam 35 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 15 dk 6 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbarb/10

Konya kekikli peynirli slkmaince agllarhamuru beyaz peynir ve kekikle sararak i¢c Anadolu kahvaltllarlna
sade ama kokulu bir sac ekmedgi getirir.

Malzemeler
e 3 su bardagln
¢ 1.3 su bardagiSu
« 180 gr Beyaz peynir
« 1 tatikas@ Kekik
Servis i¢in

« 2 su bardaglAyran

YapX1

1. 3subardagln ve 1.25 su bardagksuyla yumusak hamur yogurun.
2. Hamuru 10 dakika dinlendirin, bezeler sacda diizglin a¢lisln.

3. Bezeleriince a¢lacda ilk yuzi 2 dakika pisirin.

4. Cevirip ikinci ytzi 2 dakika pisirin, ekmek esnek kals1n.

5. 180 gr beyaz peyniri kekikle kartlrgicalekmeklere paylastlrln.

6. Slkmalarilo sarl@yranla servis edin, peynir slcakllkjmmusasin.

PUF NOKTASI

Yufkaykacdan allncahemen sarmak peynirin icte hafif erimesini saglar.

SERVIS ONERISI

Ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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