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Xelecos

Toplam 35 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~410 kcal Aclllbar4/10

Erzurum kelecosu, bayat tand1ekmegini kurut sosu ve kavurmalsoganla bulusturan geleneksel bir k§
yemeqgidir. Kuruscu Anadolu'nun yogun lezzetlerinden biri.

Malzemeler

« 4 dilim Bayat ekmek
¢ 1 adet Sogan

« 20 gr Tereyagl

0.5 su bardagiSu

* 2 adet Kurut

* 100 gr Kavurma

« 1 cay kas@Pul biber
« 0.5 cay kas@Tuz

e 1 su bardaglllisu

YapH¥1
1. KurutlarillBada 5 dakika beklettikten sonra el ile piliriizstiz olana kadar ezin.
2. Kurut kar§1lmbrhkta surekli kar§tlraralayran klvamlnddiraz koyu olana kadar 6 dakika pisirin.

3. Soganlyemeklik dograylntereyaglnda dakika pembelestirin, kavurmayde pul biberi katlnyagZriyene
kadar 4 dakika gevirin.

4. Bayat ekmegi lokma boyunda dograylpabada dizin.

5. Slcakurut sosunu ekmek Ustline dokin, kavurmalksodankn Uste gezdirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi servis dncesi 1slatmalklvamlapalagmadan yumusamaslrshglar.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, Ustline tereyagezdirip yanlndakmek sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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