<CORBALAR

Helle Paca Corbasl

Toplam 360 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 180 dk 6 kisilik Zor

~310 kcal Aclllbar®b/10

Uzun sure haglanm§ et suyu, sarlmsake sirkeyle hazlrlanaryogun geleneksel ¢corba.

Malzemeler

¢ 1 kg Kuzu kelle paca eti

¢ 10 su bardagSu

* 5 dis Sarlmsak

* 4 yemek kasISirke

» 2 yemek kasfiLimon suyu
e 1.5 tatikas§Tuz

« 1 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. 1Kkg kelle paca etini ylkayIi® su bardagkuya alln.

2. EtiklsHteste 2.5 saat haglayln.

3. Eti aylklayKiicik dograylnsuyunu suzun.

4. Etisuzulmis suya geri ekleyip 10 dakika kaynatln.

5. 5dis sarlmsaksirke ve limon suyunu ayrkapta kargtlrin.
6. Sarlmsakkhr§lnskrvis anlndakleyin, keskin tadligmasin.

PUF NOKTASI

Haslama suyunu suiziin; kemik pargalardve tortu ¢corbaya kargmaz.

SERVIS ONERISI

Sarlmsakglrke ve limonla slcalservis edin.
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