<PATLILAR

¥emalpaga Tatllsl

Toplam 60 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~250 kcal Aclllbar?/10

Bursa'nlmpeynirli kiicik tatlllasll calserbeti cekince siingerimsi ve parlak olur.

Malzemeler

Hamur igin
» 250 gr Tuzsuz peynir
* 180 gruUn
1 adet Yumurta
* 600 gr Seker
*50 gr F1nd1lk

Yapi1

1. Peynir, un ve yumurtayyogurup yumusak bir hamur hazlrlayln.
2. Hamurdan ceviz boyu toplar yaplwe arallkigpsiye dizin.

3. Toplar180°C flrindd dakika aglkenk alana kadar pisirin.

4. Seker ve 700 ml suyu 10 dakika kaynatlgerbet hazlrlayln.

5. Pigmis tatlllagkrbette 15 dakika cevirerek pisgirin.

6. KemalpasalarR0 dakika dinlendirin, icleri serbeti esit ceksin diye.

PUF NOKTASI

Tatlllagkrbete attlktarsonra tencereyi sallaylnkaslklazmeden serbeti ceker.

SERVIS ONERISI

Kaymak veya dovulmis flnd1k&ervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Kuruyemis
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