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Herebic Kup

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~268 kcal Aclllbar?/10

Mersin'in cografi isaretli tatl1kerebig, irmikli i¢li kurabiye kabugunun flstHolgusuyla pisip Uzerine ¢oven
kdkinden ¢lrplldeyaz koplkle servis edildigi ramazan klasigidir.

Malzemeler
* 4 yemek kas@drmik
* 4 yemek kas@TToz seker
» 2 yemek kasf@iTToz Antep f1gj1
« 100 gr Tereyagl
¢ 1 adet Yumurta sarlsl
* 20 gr COven otu
* 3 yemek kasfiPudra sekeri
1 cay kasfjIrarcin

Yap¥1

1. Co6ven otunu 1 su bardagbuyla bir gece 6nceden 1slathekletin.

2. irmik, eritilmis tereyaglyumurta sarlsk 2 yemek kasfikekeri yogurup 15 dakika dinlendirin.
3. Toz Antep flgilrkalan seker ve tar¢clnl&artlrip harchazlrlayln.

4. Hamurdan ceviz biyukliginde parca all@vucta a¢lnic harckoyup kapatarak yuvarlayln.
5. 180°C flrlndsB dakika hafif pembelesene kadar pisirin.

6. Coven suyunu klsHteste 10 dakika kaynatlgsizin, pudra sekerini ekleyip beyazlayana kadar ¢1lrpln,
kerebiclerin Uzerine surerek servis yapln.

PUF NOKTASI

Kopuk k1smXetvis oncesi eklemek kup icinde sbnmesini geciktirir.

SERVIS ONERISI

Kerebi¢ kupunu soguk bardakta sunup Antep flgilriktemalllizeye bolca serpin.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kerebic-kup-mersin-usulu



