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Edirne usulü kerevizli havuçlu yoğurt çorbas1, kereviz ve havucu yoğurtlu tabanla buluşturarak yumuşak, 
hafif ve dengeli bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 adet Kereviz

• 2 adet Havuç

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 1 kereviz ve 2 havucu küçük küp doğray1n.

2. Sebzeleri 5 su bardağ1 suda 12 dakika pişirin.

3. Sebzelerin bir k1sm1n1 ezin, çorba daha tok olsun.

4. 1 su bardağ1 yoğurdu s1cak sudan 2 kepçeyle 1l1t1n, kesilmesin.

5. Yoğurdu tencereye ekleyip 4 dakika k1s1k ateşte 1s1t1n.

6. Ocaktan al1nca 5 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu kesmemek için çorba suyundan bir kepçe ile 1l1şt1rarak ekleyin.

SERVIS  ÖNERISI

Kerevizli havuçlu yoğurt çorbas1n1 s1cak kaseye al1p havuç parçalar1n1 yüzeyde b1rak1n.

Alerjenler

Kereviz Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kerevizli-havuclu-yogurt-corbasi-edirne-usulu


