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Edirne usulü kerevizli yoğurt çorbas1, küçük doğranm1ş kerevizi yoğurtlu terbiye ile buluşturarak hafif ekşi, 
s1cak ve dengeli bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 adet Kereviz

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

Yap1l1ş
1. 1 kerevizi küçük küp doğray1n.

2. Kerevizi 4 su bardağ1 suda 12 dakika haşlay1n.

3. 1 su bardağ1 yoğurt, 1 yumurta ve 1 yemek kaş1ğ1 unu ç1rp1n.

4. Terbiyeyi s1cak kereviz suyuyla 1l1t1n, yoğurt kesilmesin.

5. Terbiyeyi tencereye ekleyip 8 dakika k1s1k ateşte pişirin.

6. Kereviz kokusu yumuşas1n diye 5 dakika kapal1 dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Terbiyeyi s1cak sudan birkaç kaş1kla 1l1tmak kesilmeyi önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kerevizli yoğurt çorbas1n1 s1cak kaseye al1p kereviz parçalar1n1 yoğurtlu yüzeyde b1rak1n.

Alerjenler

Süt Yumurta Gluten Kereviz
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